
Tortelloni di branzino e tartufo bianco d’Alba, crema di zucca,
pepe di Sichuan

Risotto Carnaroli Riserva Barone Gorgonzola DOP, Liquirizia,
Mele al Calvados

Calice di Jeroboam Le Marchesine Rosè
Sinfonia di verdure con gamberone in pasta kataifi e

aceto di Jerez ai lamponi

Carpaccio di salmone marinato all’anice stellato e agrumi in osmosi,
maionese al lime, polvere di caffè, pan brioche,

burro salato della Normandia

Dattero di Medjool ripieno di foie gras, mele al Sauternes,
noci pecan, crème brûlée di foie grass

Tataki di tonno rosso, ratatouille di verdure, salsa teriyaki all’arancio

Spuma al lemongrass, petacrispy al cioccolato bianco e lime

Mousse al Tulakalum 75%, salsa ai lamponi, crumble di cioccolato arrosto,
petacrispy al lampone
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Caffè e piccola pasticceria

Allo scoccare delle mezzanotte
brindisi con Champagne Brut Tradition Berthelot - Piot

Cotechino e lenticchie

Musica dal vivo fino a notte tarda


